3009 Mayonnaise

60 ml Apfelessig

i - 1EL brauner Senf
1EL brauner Zucker
2TL milder Meerrettich

: 1TL Zitronensaft
r Y2TL Worcestershire-Sauce

YBTL scharfe Sauce (oder mehr nach lhrem Geschmack)
Tl Knoblauchpulver
A TL Zwiebelpulver
VaTL Cayennepfeffer

ca. je ¥>TL  Salz und schwarzer Pfeffer zum Abschmecken

. o/ . ‘ * & § 5 TR
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o Alle Zutaten in einer kleinen Schissel glatt zusammenrthren.

Verwenden Sie die weiBe BBQ-Sauce sofort oder geben Sie sie
in ein verschlieBbares GefaB und kuhlen sie einige Stunden,

damit sich die Zutaten kénnen zusammen harmonieren.

TEILNEHMER

BEI THE TASTE 2024
BLACKBURNS’ BAR-B-QUE HAWK BLACKBURN




